
POUR LES VRAIS PROS
Huiles et graisses pour les chefs de cuisine.

FRIRE 

Une cuisine savoureuse requiert des produits de base d’excellente qualité. Pour obtenir un résultat 
optimal, il est essentiel d’utiliser l’huile ou la graisse adéquate. C’est pourquoi nous aimerions vous 
aider à choisir et utiliser nos produits.

 
POUR LES VRAIS PROFESSIONNELS

170˚ C



POUR LES VRAIS PROS
Huiles et graisses pour les chefs de cuisine.
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BELFINA PICADOR FRITURE 
Graisse de friture

BELFINA GASTROSOFT FRITURE  
Huile de friture à haute performance, semi-liquide

Idéale pour frire:
• les pommes frites et les nuggets de poulet   
• les croquettes et les pommes dauphine   
• les rouleaux de printemps, etc.

Idéale pour frire:
• les pommes frites et les nuggets de poulet   
• les croquettes et les pommes dauphine   
• les rouleaux de printemps, etc.

Données logistiques Données logistiques

Contenance: 10 kg
Emballage: carton
Réf. Nutriswiss: 124288
Code EAN:  761028614276
Unité de livraison:  carton à 10 kg
Nombre UT/couche: 5 cartons
Nombre UT/pal.: 50 cartons

Contenance: 12 l
Emballage: bibox
Réf. Nutriswiss: 124353
Code EAN:  7610286015143
Unité de livraison:  1 bibox
Nombre UT/couche: 20 bibox
Nombre UT/pal.: 60 bibox

• Graisse de friture de qualité pour des utilisations variées
• La graisse peut être chauffée à haute température, conférant  
 ainsi une texture croquante et irrésistible aux aliments

• Huile de friture à base purement végétale
•  Très facile à doser grâce à sa consistance semi-fluide
• Très profitable avec peu de pertes, très économique
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